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ACTIVADOR COGNITIVO

;Que piensas
de esta frase!




;Qué tematica se va a tratar?

Conservacion y
almacenamiento de alimentos:

* a. Concepto y metodos de
conservacion

* b. Envasado y etiquetado
* c.Almacenamiento




b. Envasado y
etiquetado




iQué es el envasado?

Es un metodo de conservacion
que protege a los alimentos de la
luz, humedad y otros
contaminantes ambientales.

La funcion principal del envasado de los
alimentos es protegerlos y reservarlos
de la contaminacion exterior.




iQué otras funciones cumple el envasado?

Mantenimiento de la
calidad y seguridad de
los alimentos envasados

Retardar el deterioro de
los alimentos

Protege de los factores
ambientales: calor, luz
humedad, el oxigeno , la
presion, los falsos olores,
los MO, los insectos.

Facilita la distribucion y
el uso




{Qué factores debe tener en cuenta en el proceso
de envasado?

Proteccion :
contra el
deterioro, fuga,
Almacenamiento: rotura,
capacidad para deshidratacion
ser apilado y contaminacion.
transportado. Proteccion fisica
y barrera contra
oxigeno, vapor de
agua, etc.

Informacion:
Identificacion del
producto, listado
de ingredientes,

etc.

Promocion:
Herramientas de
marketing para
diferenciar el
producto de
otros similares.

Transporte:
mayor facilidad y
seguridad para
trasladar
productos desde
el fabricante
hasta el comercio
y hasta el
consumidor.

hecho con Frut!




{Qué caracteristicas debe tener los envases que

estan en contacto directo con el alimento?

Los materiales directamente en

contacto con los alimentos y con los ' i
que se envasaran estan en funcion del e

tipo de producto. Pueden ser: de aptos Para uso alimentario (que no
plastico, vidrio, hojalata o aluminio. Las sean toxicos).
caracteristicas de los envases que

estan en contacto directo con el
alimento deben:

Que mientras se almacene no
pasen sustancias del envase al
alimento.

LI0 MO} vIaInoes

Contener una etiqueta para dar

informacion sobre el producto al
consumidor.




{Qué es una etiqueta de productos alimenticios?

Las ETIQUETAS de los productos deben informarnos de todo lo relacionado con el alimento
que contiene, y debe hacerlo de forma clara y legible.

Es una manera de que
los consumidores

Constituye el principal
medio de
comunicacion entre los

obtengan informacion
sobre los alimentos
(PurPur?) ' que quieren comprar.

productores y
vendedores

Pan Austnaco \/




;Qué normatividad aplica para Colombia?

Rotulado Resolucion 5109 de 2005
Objeto:

Establecer el reglamento técnico a través del cual se sefialan los
requisitos que deben cumplir los rétulos o etiquetas de alimentos

para consumo humano, asi como los de materia prima con el fin
de proporcionar al consumidor unainformacion sobre el producto

clara y comprensible que no induzca a engafio o confusion y que
permita efectuar una eleccion informada.

Campo de aplicacion:  Aplican a rétulos o etiquetas con los que
se comercializan los alimentos para consumo humano envasados
o empacados. Asi como los de la materia prima Productos

nacionales e importados que se comercialicen en el territorio
nacional.

Datos de Nutricion
17 racionas por envase

Tamafio por Racion 1 rebanada —
. |

Candidsd por Racian

Calorias 110
% valor dimno®

Grasa Tobal 1 59 2%
Grasa Saturada 10 53 3%
Grasa Trans 0g

Colesterol g 0%

Sodio 130mg 5%

E‘""d"'_""i:"fﬁﬁ'-l'ﬁ—_i"ﬁ
Fiora Digtetica 29 B%
Los arladen otalse 49

™~
La fibra es un

| Siempre se debe observar
el tamano de la porcion

Este pan saludable de
trigo entero es bajo
en grasa y colesterol

Pan de trigo entero

! nutriente saludable,

ﬁﬁl manera gue
persona necesita
ulm 1008

cada dis #ADAM



;Qué normatividad aplica para Colombia?

Requisitos generales:

1. No describir el alimento de una forma falsa o
enganosa o susceptible que den impresion erronea
con respecto a su naturaleza o inocuidad.

2. No representar con rotulo que empleen palabras
o ilustraciones que hagan alusién a propiedades
medicinales, preventivas o curativas, las cuales den
apreciaciones falsas sobre la verdadera naturaleza,
origen, composicion o calidad del alimento.

3. El rotulo no debera estar en contacto directo con el
alimentos.

4. Si se declara contenido 100% natural no debera
contener aditivos.

5. Los alimentos envasados no deberan describirse
con rotulos que sugieran confundirla con otro
producto.

6. Si se utilizan saborizantes artificial debe informarse
junto al nombre del producto “ Sabor Artificial”




iQué es obligatorio incluir en la etiqueta?

Informacion que debe contener el rotulado:

fabricante producto
Nombre, razon Instrucciones de
social y direccion del uso, conservacion,

1. Informacién del 2. Descripcion del 3. Fecha de

Elaboracion
Con ese dato se
define el tiempo

alérgenos y aditivos.

fabricante. contenido neto. maximo de vigendia.
e — e
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P——
= R —
e
| —
| —
==
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. Ingredientes 6. Marca comercial 7. Numero de Lote

En orden Es la trayectoria y trazabilidad del
»  decreciente, confiabilidad que proceso productivo.
presencia de avala el producto.

4. Fecha de
vencimiento
Hasta cuando
puede consumirse

sin riesgos.

En la etiqueta
Deben estar los
ocho ftems para
que el consumidor
conozca lo que esta
comprando.

8. Registro Sanitario
Denota que su
produccion se
encuentra autorizada
por el INVIMA.



Informacion relevante

Grado alcohdlico: si posee alcohol.

Instrucciones sobre como conservar los alimentos. Pueden darse 3 casos:

» Conservarse en lugar fresco y seco
* Conservarse en refrigeracion
* Conservarse en congelacion. Una vez descongelado no volver a congelar (esta prohibido recongelar un producto que se ha descongelado ya una vez).

..Lote: codigo con el que podriamos “rastrear” ese producto en caso de haber problemas con él. Son productos que estan fabricados o
envasados en circunstancias similares.

Hay que garantizar que el consumidor vera la etiqueta, que ésta no se modificara, y que no se venderan productos sin etiquetas.

Hay practicas que no estan permitidas con respecto al etiquetado como el reetiquetar productos (se considera fraude, puesto que podemos
haber cambiado datos como la fecha de caducidad...).




iQué otro elemento se puede incluir en la etiqueta?

* Este es un
contacto que
9. pueden tener
S los clientes para
Servicio expresas sus
quejas y
reclamos ,
mediante una

al
Cliente linea telefonica o

una pagina web.




iQué otro elemento se puede incluir en la etiqueta?

Ejemplo: Galletas saladas

* Brinda informacion Informacnén nutrimental
importante para e Tun
elegir con un mejor

. . Cantidad dz calorias | Cantidad
criterio, pensando en 2] por porcion ﬁm Calorias de grasa 110
.

tu salud y bienestar. :

Tamafio de 12 porcién .

Fotciones por onvase

Porcentaie de valor dlano -

10. Tabl * Leyendo la etiqueta 4 Aimeotos ques | xxmmu e s u 5 3 ke o S
. 1aDla podrés entender T sesentmir | |Scdain o 15 S

nUtriCionaI algur.la.s propiedades ~%m -

nutricionales de los B oo [[orimcsr

productos y wuler | | —

comparar alimentos | Proteinas ¢

similares en forma il

rapida para hacer deben consumir -

mejores elecciones. ——

*Porcentajes basados en una dieta de 2,000 calorias




iQué otro elemento se puede incluir en la etiqueta?

“
.
Ok

* Son la evolucién del codigo de
barras, capaces de almacenar mas
informacion en menos espacio que
un codigo de barras tradicional.
Sirven para manejar todo tipo de
datos numeéricos, alfabéticos,

simbolos, cédigos de control, etc. I -
7 020

Sirve para codificar y comparar
: informacion de un articulo, que al \

ser leido por un escaner

4 ° q 3 '
< O d I O proporciona datos relacionados con Sf‘::f: df:“'&?"m dc(:::‘lgt:to dﬁg::d
g las caracteristicas del producto ASIGNA GS | AVIGHA GS1 COL CALCULADO

de barras

@ Hn A



iQué otro elemento se puede incluir en la etiqueta?

| 3.

Ambiental

* |[ncentiva a
cuidar el
medio
ambiente
con
imagenes y
simbolos

¢ Qué significan estos simbolos?

® O O

El producto o envase se ha
elaborado con materiales que
pueden ser reciclados.

Parte del producto ha sido
producido con materiales
reciclados. El % puede incluir,
& no, el ndmero.

El producto ha sido producide
con materiales reciclados.

W @bepots /weareBePots

La empresa cuenta con punios

limpics para el reciclaje de
estos productos,

El"Tidyman” responsablliza al
consumidor por deshacerse del
producto en un lugar adecuado.

Variante que significa que ase
producto debe ira un
contenedor de reciclaje.

BePOTS



ACTIVIDAD

Revisa las imagenes de las etiquetas que aparecen debajo y menciona que
elementos les hace falta segun lo visto en clase.

Leche fresca
pasteurizada At
a . . '- —I l
| Pracdo 1721 - Areculpa ) LA HACIENDA = D —L
Registro Ssnitario: A%3C /#9N e
STy
Cédigade lote: 1211171 |
rWle\he'nsu
Fecha de vencimiento: Wi witwwines A wiismie O,
g sdlate femese, estalddizame
Cm: ;e:v}wzt:;:mue ] \ ﬁn‘:: wwesindadive [N $3%) J
b o f Comseryar a I* amblents
Producto Peruanc

=) NI




;QUE ELEMENTOS SOLICITAN EN LA ETIQUETA EN ESPANA?

12 CUESTIONES QUE TIENEN QUE APARECER EN EL
ETIQUETADO DE UN PRODUCTO ALIMENTICIO

E3 importante gue adguieras dnicamente productos corroctamente etiquetados on los
gue se pueda conocer quién es responsable de su puesta en el mercado

E 11 Lete, gur pormtts comsea ia
- Masatibdas o produccta
1 2 Mt om sbon
Ul anal

TODA LA MPOEMACION SE INDICARA EX LA ETIOUETA DE FORMA CLARA, LEGIBLE ¥ EN CASTELLAND.

[ I L i P P < ' 1 " ]
Teees 1ol hutdduno pratuftn BOC VRO PO | oy s

Qg 4




ACTIVIDAD PARA CASA

Elije un producto alimenticio y crea una etiqueta de acuerdo a lo aprendido en la resolucion 5109 de
rotulado, tomale una foto y luego tomate una foto con ella. Debera estar numerado del | al 13 de
~acuerdo a lo visto en clase. Finalmente subela al classroom en el espacio correspondiente

In Leche deslactosada, azlicar
gradlultes. i con?s'e uca
'(sorbato dr? ag?ta% l.'ferr'{lent:s:ants Eaclj:i
cos , saborizante (fresa), colorante (rojo
fresa)yfrut

Elaborado higiénicamente a partir de
leche de la mejor calidad,

(‘i%nsémse a temperatura de refrigera-
cion

o)

SERVICIO AL CLIENTE

OTE 009



